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Kantinenleitung:
Manuela Paulitsch

KW 15

Montag Dienstag Vegi Tag Mittwoch Donnerstag Freitag
Pikantes Wiurstlegulasch tenvan _T_a_g_e_s_s_up_p_e_ I Hacklaibchen von der Ofenfrische Wiirziges Reisfleisch von
(Schwein) mit Karotten Topfenauflauf mit leichter Harder Pute mit Hihnerkeulen der Harder Pute dazu

dazu 1 Stiick Geback Vanillecreme Kartoffelpuree, Gemiise mit Risi Pisi (Erbsenreis) kleiner Salat

Allergene: ‘ L M(A) Allergene: ACG Allergene: ACG Allergene: LM Allergene: LM
Cremiges Gemisecurry Hausgemachte Penne mit feinem Marokkanischer Variabler Vegi Teller
mit Kichererbsen im Spinatknddel auf Letschogemiise Couscous mit
Reisring fruchtiger Tomatensauce vitaminreichem Gemdise

Allergene: ‘ LM Allergene: ‘ ACLM Allergene: ALM Allergene: ALM Allergene: ‘
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A Glutenhaltiges Getreide und daraus gewonnene Erzeugnisse

B Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse

C Eier, Geflugel und daraus gewonnene Erzeugnisse

D Fisch und daraus gewonnene Erzeugnisse (auf3er Fischgelantine)
E Erdnisse und daraus gewonnene Erzeugnisse

F Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse

G Milch von Saugetieren und Milcherzeugnisse (inklusive Laktose)

H Schalenfriichte und daraus gewonnene Erzeugnisse

L Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse

M Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse

N Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse
O Schwefeldioxid und Sulfite

P Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse

R Weichtiere wie Schnecken, Muscheln, Tintenfische

und daraus gewonnene Erzeugnisse

Unsere Mitarbeiterinnen und Mitarbeiter informieren Sie gerne lber allergene Zutaten in unseren Gerichten.

Das Kantine.L-Team wunscht Ihnen einen guten Appetit!




